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-Batir de 3 a 4 minutos en marcha rapida.... y ya esta jjj

-Opcionalmente puede enriquecerse el sabor si afladimos una o dos cucharadas de
margarina o nata.

-Si hacemos la mitad de la masa con cacao y la otra sin, podemos escudillarlas en tiras
blancas y chocolate.

-Moldear/escudillar y hornear a 190/200° de 15 a 20 minutos.

Nota.-Si le interesa guardar durante una o dos horas la masa batida antes de hornearla,
recomendamos taparla con plastico para que no forme corteza.

Esta receta puede congelarse y descongelarse tanto antes como después de la coccion.
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Si la receta leva mucho azucar, mas del 30/40% del total, recomendamos reemplazar so6lo
la mitad de su peso por DAYELET endulzantes

Contiene polioles: "Un consumo excesivo puede producir efecto laxante”.

Todas nuestras recetas pueden también elaborarse so6lo con azucar o bien con la mitad de
azlcar y la mitad de endulzantes DAYELET.

Pruébelo y compare.
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