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AZÚCARES TECNOLÓGICOS

2,4 kcal/g

XILITOL
REEMPLAZANTE PARCIAL DEL AZÚCAR 

EN POLVO CRISTALINO

E D U LCO R A N T E E N P O LV O C R I S TA L I N O
REEMPLAZANTE PARCIAL DEL AZUCAR

Con 2,4 kcal por gramo, el  DAYELET XILITOL es un 
poliol que se extrae de los cereales mediante fermentación
enzimática de la xilosa, carbohidrato que contienen
las plantas igual que las frutas y las verduras. 

Se presenta en forma de cristales blanquecinos de
sabor dulce y refrescante.

Por su poder endulzante parecido al del azúcar (90%) 
se emplea como reemplazante parcial o total en
confitería y heladería.

Una tercera parte se absorve en el hígado, que 
lo almacena y distribuye a los tejidos musculares.

La parte que llega al intestino se transforma en 
ácidos grasos de cadena corta, que en el colon actúan 
como prebiótico de la salud intestinal.

DAYELET XILITOL está indicado para disminuir el consumo de
azúcar en todas las personas que sigan dietas low-Carb.

INGREDIENTES: 
Xilitol.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR 100g: 
240 kcal/1007 kJ por100g. Grasas: 0%. Hidratos de carbono: 95%, de los cuales son polioles: 95%. 
Fibra alimentaria: 0%. Proteínas: 0%. Sal: 0%.
”Un consumo excesivo puede producir efectos laxantes”. 
“No se recomienda para menores de tres años”. 
IDA = Ingesta Admisible por Día: 20 g. Índice Glucémico Bajo = 7.     

MÁS INFORMACIÓN:
https://www.dayelet.com/es/xilitol.html   

S I N A Z Ú C A R , S I N G LU T E N , S I N L AC TO S A , 
S I N H U E V O, S I N S O J A , S I N F R U TO S D E C Á S C A R A 
Y S I N S A L .

SUGERENCIA DE PRESENTACIÓN


