
Se emplea en dosis adecuadas a su buena práctica 
de fabricación, que suelen estar por debajo del 1%. 
DAYELET VAINILLINA es una substancia 
aromática idéntica a la que produce la naturaleza, 
presente en la vaina de la vainilla y es 
particularmente apreciada por su aroma, su sabor y 
su perfume característicos. 

Emulift Ibérica, s.l . 
c/ Copérnico, 40 n.4  
08784 Piera (Barcelona). 
Reg. Sanitario: 31.25/B.

COMPLEMENTOS

0 kcal/g

VAINILLINA
COMPLEMENTO AROMÁTICO

EXTRACTO DE VAINILLA C R I S TA L I Z A D O 

IDÉNTICO AL NATURAL

VA I N I L L I N A C R I S TA L P U R A 9 9 , 6 %
EXTRACTO DE VAINILLA IDÉNTICO AL NATURAL

DAYELET VAINILLINA es el principio activo de 
la vainilla que se extrae purificando las maderas 
ricas en ligninas, procedentes de los bosques del 
Norte de Europa y del Canadá. De esta manera 
se fija el auténtico sabor de la vainilla por mucho 
más tiempo y con total plenitud, haciendo posible 
su uso en toda clase de recetas como: galletas, 
chocolates, postres, azúcar vainillado, helados, etc. 

ADECUADO TAMBIÉN PARA PERSONAS:
diabéticas, celíacas, vegetarianas, veganas y con dietas de control de peso.

INGREDIENTES: 
vainillina cristalizada pura 99,6%.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR 100g: 
0 kcal / 0 kj por 100g. Grasas: 0%. Hidratos de carbono: 0%. Azúcares: 0%, almidones 0%. Fibra alimentaria: 0%.  
Proteínas: 0%. Sal: 0%.

MÁS INFORMACIÓN:
https://www.dayelet.com/es/vainillina.html

S I N A Z Ú CA R , S I N G LU T E N , S I N L ACTO S A ,
S I N H U E VO , S I N S OJA , S I N F R U CTO S A , , S I N S A L
S I N C O L E S T E R O L Y S I N F R U TO S S E C O S .

SUGERENCIA DE PRESENTACIÓN


