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TEXTURIZANTE EN POLVO: GOMA AMERICANA
ESPESANTE VEGETAL EN POLVO

DAYELET GOMA AMERICANA es una mezcla de polisacaridos
vegetales. Se trata de fibras solubles e insolubles procedentes de
las paredes celulares de plantas lefiosas y de exudaciones de
arbustos llamados Astragulus. Funciona muy bien como fuerte
espesante en amplias aplicaciones debido a su gran capacidad de
hidratacién, ya que deja una superficie lisa y también por su
rapidez de secado. Se presenta en forma de polvo blanco/marén
palido y se disuelve tanto en frio como en caliente, con fuerte
agitacion. Aporta elasticidad al fondant para obtener una buena
pasta de goma, evitando pegosidad (propiedad secante). Ideal
para decorar galletas con glasa. En cupcakes, con media cucharada
pequeiia por 250g de fondant es suficiente para amasarloy
modelarlo bien. A parte de su empleo en masas azucaradas, en
recetas liquidas aporta una estructura neutra interna que espesa'y
estabiliza el contenido de los liquidos.

ADECUADO TAMBIEN PARA PERSONAS:
diabéticas, celiacas, vegetarianas, veganas y control de peso.

INGREDIENTES:
goma celulosa, goma tragacanto y fibra soluble.

INFORMACION NUTRICIONAL POR 100g:

1,7 kcallg

SIN AZUCAR, SIN GLUTEN, SIN LACTOSA,
SIN HUEVO, SIN SOJA, SIN FRUCTOSA
SIN COLESTEROL Y SIN FRUTOS SECOS.

DAYELET GOMA AMERICANA debe incorporarse al azicar o a
otros sélidos para poder hidratarse bien. Las soluciones quedan
completamente hidratadas después de una hora.

Se facilita la hidratacion con humectantes tipo DAYELET GLICEROL.

Para que no se formen grumos es necesario aplicar una fuerza
de corte con un agitador fuerte tipo tarmix.

DAYELET GOMA AMERICANA es la més econémica dentro de
su gama porque necesita menor cantidad de empleo para su
buen funcionamiento.

170 kcal / 714 kj por 100g. Grasas: 0%. Hidratos de carbono: 0%. De los cuales son polioles: 0%, aztcares: 0%, almidones 0%.
Fibra alimentaria: 85%. Proteinas: 0%. Sal: 18,5%. DAYELET GOMA AMERICANA tiene una parte de fibra soluble y otra insoluble
que no se metaboliza. Un consumo excesivo puede producir saciedad o efecto laxante.

indice Glucémico Cero.

MAS INFORMACION:
https://www.dayelet.com/es/goma-americana.html
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