
Muy fácil sustitución 1 a 1 con el azúcar, 
proporcionando la misma textura y dulzor. 
Aporta una reducción de calorías notable y un 
Índice Glucémico Muy Bajo. Su demanda 
de insulina es prácticamente nula.
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c/ Copérnico, 40 n.4  
08784 Piera (Barcelona). 
Reg. Sanitario: 31.25/B.

EDULCORANTES DE MESA

   1,0 kcal/g

CON SUCRALOSA
CON EDULCORANTES DE MESA EN POLVO

A BASE DE ERITRITOL Y SUCRALOSA

SIN AZÚCAR, SIN GLUTEN Y PESO 1:1

E D U LCO R A N T E 1 C A LO R Í A PA R A U S O D E M E S A
A BASE DE ERITRITOL Y SUCRALOSA

Con solo 1 CALORÍA por gramo, DAYELET CON SUCRALOSA 
es una formulación de carbohidratos bajos en calorías y un 
edulcorante intenso, todos de origen vegetal, que reemplaza 
al azúcar en el 100% de su peso. DAYELET CON SUCRALOSA 
se emplea para endulzar: leche, yogures, cacaos, batidos, 
helados, cafés, infusiones, quesos frescos, frutas naturales: 
fresas, naranjas, etc, dejando el mismo dulzor y textura en la 
boca que el azúcar. A igualdad de peso DAYELET CON 
SUCRALOSA aporta el mismo dulzor que el azúcar.

INGREDIENTES: 
Agentes de carga: eritritol y xylitol, fibra soluble, edulcorante: sucralosa. 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR 100g: 
100 kcal / 420 kJ por 100g. Grasas: 0%. Hidratos de carbono: 95%, de los cuales son polioles: 88%.
Fibra alimentaria: 7%.  Proteínas: 0%. Sal: 0%.
”Un consumo excesivo puede producir efectos laxantes”.
“No se recomienda para menores de tres años”. 
Rico en fibra soluble.                
IDA = Ingesta Admisible por Día: 30g.    
Índice Glucémico BAJO = 10. 

MÁS INFORMACIÓN:
https://www.dayelet.com/es/con-sucralosa.html

S I N A Z Ú C A R , S I N G LU T E N , S I N L AC TO S A , S I N H U E V O, 
S I N S O J A , S I N F R U TO S D E C Á S C A R A Y S I N S A L .

SUGERENCIA DE PRESENTACIÓN


